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13. KRAJSKE DOZINKOVE SLAVNOST!

Liberecky kraj a mésto Frydlant porddaji

ve spoluprdci s Regiondlni agrdrni radou
Libereckého kraje jiz 13. ro¢nik Krajskych
doZinkovych slavnosti Libereckého kraje.

V sobotu 5. zdri se tak v centru Frydlantu
miiZete tésit nejen na prehlidku toho nejlepsiho
z celého odvétvi zemédélstvi a potravindrstvi
naseho regionu, ale také na bohaty spolecensky
a kulturni program pro déti i dospélé. Zdstitu
nad akci prevzal hejtman Libereckého kraje
Martin Piita.

Dozinky, tradi¢ni slavnost u pfileZitosti
ukoncéeni Zni, byly pro nase predky symbolem
konce obdobi nouze a po¢atku dostatku
potravin. To byl také dtivod, pro¢ byly
dozinky pokladany v mnoha spole¢nostech za
zactatek nového roku. Liberecky kraj navazal
na tuto pradavnou tradici v roce 2002, kdy
usporadal pravé ve Frydlantu prvni novodobé
Krajské dozinky. Od té doby se dozinkové
slavnosti konaly na mnoha rtiznych mistech
Libereckého kraje, aby se letos vratily znovu
do Frydlantu. Na namésti T. G. Masaryka
bude kromé trznice regiondlnich vyrobcti

k vidéni také slavnostni vyhlaseni vysledkd
soutéze Vyrobek roku Libereckého kraje.
Jesté predtim ale projde méstem tradiéni
Starocesky dozinkovy privod za Gcasti
krojovanych soubort a dechové kapely. Trasa

pruvodu povede od frydlantského zamku ke
kostelu Nalezeni svatého Kfize, kde se bude
konat i nasledna bohosluzba a podékovani za
trodu. V nedalekém méstském parku bude

k vidéni vystava hospodarskych zvirat a zemé-
délské techniky, pfedstavi se i riizné zajmové
spolky a sdruzeni. Pro navstévniky bude
pripraven také bohaty doprovodny kulturni
program, v ramci kterého se predstavi napt.
Yvetta Blanarovicova s kapelou, folklérni sou-
bor Matylda a Izerina nebo hudebni skupina
Abba stars. Méstské muzeum Spitalek dale
pripravilo vystavu Bylinky napvic staletimi, na
nadvofti radnice probéhnou vytvarné dilny
pro déti a détska piedstaveni. |

Text: Petr Vondfich
Foto: Milan Drahotiovsky
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2015: PET LET OD NICIVYCH POVODNI

V srpnu jsme si pfipomnéli pét let od nicivych
povodni, které v roce 2010 postihly Liberecky
kraj. V disledku povodné pfislo o Zivot pét
lidi, priblizné 160 lidi evakuovali zachranari
vrtulniky policie, armady i zachranné sluzby,
nicivy zivel zasahl 81 obci a 1872 domac-
nosti v Libereckém kraji. Do zachrannych

a likvidaénich praci se zapojilo priblizné
1000 hasiéd, 700 policisti, 40 zachranaid
zdravotnické sluzby, 1800 vojaki a stovky
dobrovolniki. Celkové skody byly vycisleny
na vice nez 8,2 miliard. Tragické vyroci silidé
pripomnéli na mnoha mistech kraje, napt. pfi
Povodiiové m$i v Bazilice Navstiveni Panny
Marie v Hejnicich nebo odhalenim pomniku
obétem povodni v Hefmanicich.

OSLAVY JESTEDU — TENTOKRAT

s CERTY A ANDELY

V sobotu 19. zati porada Liberecky kraj dalsi
ro¢nik oslav vysilace a horského hotelu
Jestéd. Pro navstévniky budou jiZ tradi¢né
zptistupnény prostory vysilade Ceskych
Radiokomunikaci a Hotelu a restaurace
Jestéd, véetné zrekonstruovaného salonku.
Po cely den bude probihat bohaty program,
napftiklad tradi¢ni vynaseni sudd na vrchol
Je$tédu, prijezd automobilovych veterand,
divadelni pfedstaveni a vytvarna kreativni
dilna pro déti, hudebni vystoupeni, pro-

dej regionalnich vyrobkt a dalsi. Letosni
novinkou oslav jsou prohlidky skokanskych
miustkd a pfedstaveni nového projektu
Horské sluzby Ceské hory. Pro rodiny s détmi
je pripraven program s tématem andélé

a Certi na Jestédu. Vstup na oslavy je zdarma.

FORUM 2000 LIBEREC

Liberecky kraj se jiz podruhé stal partne-
rem mezinarodni konference Forum 2000,
kterou v roce 1997 zalozili byvaly cesky
prezident Vaclav Havel, laureat Nobelovy
ceny Elie Wiesel a filantrop Yohei Sasakawa.
Letos$ni, jiz 19. ro¢nik konference s podti-
tulem Vzdélani a demokracie, se uskuteéni

v Praze ve dnech 13.-15. zafi, v Liberci o den
pozdéji, 16. zati v Krajské védecké knihovné.
Delegati z celého svéta, mezi kterymi se
objevi napt. byvaly jihoafricky prezident
Frederik Willem de Klerk nebo rusky liberalni
ekonom Grigorij Javlinskij, se tentokrat
zaméri na dulezity vztah mezi vzdélavanim

a demokracii.

VESNICi ROKU JE MRICNA
Vitézem krajského kola soutéZe Vesnice roku

X

2015 v Libereckém kraji se stala Mfi¢na na

Semilsku. Hodnotitelska komise ocenila
zejména komplexni pristup k celkovému roz-
voji obce v oblasti vzdélavani, mladeze, spol-
kového zZivota a zivotniho prostiedi. Mezi
dal$imi ocenénymi jsou napt. Bozkov (za
spoledensky Zivot), Prysk (¢innost mladeZze)
nebo Kruh (péce o zelen a Zivotni prostredi).

Kostel svaté Kateriny Alexandrijské je dominantou

podkrkono$ské obce M¥i¢na. Foto: Archiv obce Mfi¢na.

MFi¢na za vitézstvi v krajském kole obdrzZela

vedle zlaté stuhy a postupu do republikového
finale také financ¢ni ocenéni ve vysi 1 mil. K¢.

Celostatni vitéz soutéZze Vesnice roku bude

vyhlasen v sobotu 19. zafi v Luhacovicich.

ELEKTRONICKE AUKCE USETRILY

KRAJI VICE NEZ 3 MIL. KC

Liberecky kraj jiz desatym rokem vyuziva

k nakupu materialu a sluzeb elektronické
aukce. Za zminéné obdobi uskutecnil 73
elektronickych aukci, diky kterym usetfil 3,34
mil. K¢. Nejvétsi aspory prinesly elektronické
aukce zejména v oblasti telekomunikaci. Za
nakup sluzeb mobilnich operatort se v porov-
nani s obdobim pred zavedenim elektronic-
kych aukci podarilo usetfit vice neZ polovinu
nakladt (53,43 %), v pfipad¢ nakladi za
pevné telefonni linky dokonce 72,27 %.
Elektronické aukce k nakuptim materialu
bude nové vyuzivat kromé Krajského tradu
Libereckého kraje také vSech 99 organizaci,
jejichz je Liberecky kraj zfizovatelem.

HASICI UCTi PAMATKU OBETI{

UTOKU Z 11. ZARI

Sidlo Libereckého kraje bude v sobotu 12. zafi
hostit hasice, policisty a zachranare, ktefi

si béhem jiz 15. roéniku Memorialu zachra-
nait z Manhattanu pfipomenou obéti, které
zahynuly pfi zachrané zZivotl po tragédii

11. zaii 2011 na newyorském Manhattanu.
Pro dvojice hasi¢t a hasicek se zavod sklada
ze silového viceboje a vystupu do vyskové
budovy, pfi kterém musi tymy v plné zbroji co
nejrychleji vybéhnout az do 21. patra. <&

Vice informaci na www.kraj-lbc.cz/aktuality

KRAJSTI ZASTUPITELE
~

Kupujete regiondlni potraviny? Pokud ano,
muiZete uvést tvi vase nejoblibenéjsi?

LENKA KADLECOVA (€SSD)

Moje déti miluji mosty Rubin. Je to oprav-
dova chut ovoce. Soucasti nasi kuchyné je
Cesky med z Podjestédi, na ten nedam dopus-
tit. A v neposledni fadé nemohu opomenout
klobasy. Je to jak Ruprechticka bylinkova
klobasa, tak i Bélska certova klobasa. Zkratka
delikatesy.

FRANTISEK PESEK (KSCM)

Prilezitostné si nase rodina pochutnava na
produktech Kozi farmy z Pénc¢ina, obdobné
je to s vybornymi jable¢nymi mosty z LaZzan
u Turnova. A skoro legendarni je neskute¢ny
vybér prichuti zmrzlin ze Straze nad Nisou.

VLADIMIR RICHTER (ODS)

K nakupu mistnich regionalnich potravin mé
vede nejen zajem po kvalitnim produktu, ale
predev$im podpora na$ich podnikatelt a Ziv-
nostnikt. Za v§echny uvedu napt. jilemnické
Reznictvi U Soukupt, hovézi z Ekofarmy

u Kotyki nebo pivo Novosad z Harrachova.

VLADIMIR STRIBRNY (SLK)

Nechavam to na manzelce, ja je potom akorat
konzumuji. Nejrad$i mam masné vyrobky

od feznictvi Kloucek z Raspenavy a Folda

z Frydlantu. A také med od mistnich vcelait.

ZUZANA KOCUMOVA (ZMENA)

Na farmarskych trzich bézné kupuji ovoce
a zeleninu. Mam rada mlééné vyrobky ze
Zlaté Olesnice, pecivo z Tanvaldu od Maskd
a dobroty z cukrarny Jahtdka. Ted se hodi

i zmrzlina mnoha desitek druht ze Straze
pod Ralskem.

JOSEF JADRNY (ZPLK)

Regiondlni potraviny samozfejmé kupuji,
jen je tézké vybrat tfi nejoblibenéjsi,

kdyz nabidka v nasem kraji je tak pes-

tra. Tak vyberu tieba Bélskou ofechovku

z Podkrkonos$skych uzenin, Horsky chléb

z Pekérny Tanvald a tmavou desitku pivovaru
Rohozec. &

Dalsi ndzory zastupitelil si miiZete precist

na www.kraj-lbc.cz/zastupitelstvo
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VLADIMIRA JAKOUBEOVA

Jen mdlokdo znd tradice naseho regionu tak

dobre, jako etnografka, historicka uméni

a reditelka Muzea Ceského rdje v Turnove,
Vladimira Jakoubéovd (59). Diky jeji dlouholeté
a peclivé prdci, jejiz vysledky ndm dokdzala
poutavym zptisobem piibliZit v mnoha svych
vystavdch a knihdch, mdme mozZnost pozndvat
jiZ casto ddvno zapomenuté zvyky naseho
venkova i my.

S Turnovem je spojeny témeér cely vas zivot.
Dokazete si predstavit zit nékde jinde?
Tézko. Uz jen pro tu piatelskou atmosféru,
ktera panuje v mistnich obchudcich. V8ichni
se zde znaji a tim padem uz kazdy vi, co
budete chtit. Nemusite ani nic fikat. Pan pro-
davac uz vi, jaky chleba, jaky syr, jaky kolac.
Ob¢as to ma ale i své nevyhody. KdyZ mtij syn
David chodil na ggymnazium, fikal mi: ,Mami,
jd s tebou po tom mésté chodit nebudu. Ty nez
se tim ndméstim prozdravis!“ Chodil proto
tenkrat s patfi¢nym odstupem bud zasadné
pfede mnou, nebo za mnou. A Turnov bych
samoziejmé jen tézko opoustéla kvilli muzeu,
kde ptsobim od roku 1979.

To je hodné dlouha doba...

Jsem uz uplny inventai! Pfisla jsem do muzea
v patém ro¢niku Masarykovy univerzity

v Brné, kde jsem studovala déjiny uméni

a etnologii. Uvolnilo se tady misto a ja se
do Turnova vzdy chtéla vratit, takze nebylo
co fe§it. Mi kamaradi ze $koly sice moc
nechapali, Ze nechci jit do néjakého praz-
ského nebo brnénského muzea, ale ja méla
uz davno jasno. Navic jsem brzy zjistila, Ze
v malém muzeu toho miZete dokazat mno-
hem vic, nez v néjaké velké instituci. A tak
zatimco ja jsem v Turnové dé€lala svoji prvni
stalou expozici uz po tiech letech, oni tieba

az pét let ¢ekali, nez se vitbec uvolni to jejich
velké misto a po deseti letech délali teprve
svou prvni vystavu.

Je hodné velky rozdil mezi turnovskym
muzeem v roce 1979 a 2015?

Je aneni. Kdyz jsem v muzeu zacinala,
méla jsem obrovské $tésti na lidi. Byla

tady skvéla parta lidi. Tehdejsi feditel byl
sice neschopny — do muzea byl dosazen

za zasluhy a své praci vitbec nerozumél —
nastésti se o nas ale viibec nezajimal a nijak
zvlast nam do nasi prace nezasahoval. Od
toho tady byli jini. Kazdou vystavu jsme si
museli nechat schvalit na okrese v Semilech.
Kdyz jsem jim ptedlozila navrh na vystavu
betlémi, hned ji $krtli a museli jsme udélat
vystavu o Klementu Gottwaldovi.

To po vas dneska uz nikdo chtit nebude...
Nastésti ne. To co ale pro praci v muzeu stile
plati a bez ¢eho se neda niceho dosahnout, je
dobra parta a nadSeni pro véc. Kdyz naseho
feditele v roce 1986 odvolali kviili $patnému
hospodareni — byl v minusu ve vys$i naseho
celého ro¢niho rozpoc¢tu — neztistaly nam
téméT zadné penize a vSechno jsme museli
délat vlastnima rukama. Kdyz jsme opravo-
vali Dlasktv statek, v§ichni jsme nahazovali
maltu a jezdili s kolecky. Ale byla u toho
legrace. Veler jsme si opekli butty, $li domt
arano zase znovu. Kdyz jsem potom nékoho
prijimala, pokazdé jsem se zeptala, jestli
unese skiin.

Muzeum Ceského raje se proslavilo pie-
dev$im diky mineralogii a Sperkim. Ted
v$ak chystate iiplné néco jiného — velkou
expozici, ktera bude vénovana historii
horolezectvi.

1| Vladimira Jakoubé&ové ptisobi v Muzeu Ceského
raje v Turnové nepfetrzité od roku 1979.
Foto: Bohumil Jakoubé

2| Kamenarsky dim je kopii roubeného méstského
domu, ktery byl zbouran v dubnu 1973.
Foto: Archiv Muzea Ceského raje v Turnové

3| Masopust je jednim z mnoha ozivenych lidovych
svatki, obfadi a obyceji, které se poradaji na

Dlaskové statku. Foto: Pavel Charousek

I kdyz jsme dlouhodobé nejnavstévovanéjsim
muzeem v Libereckém kraji, chtéli jsme prijit
s nééim, co do muzea pfivede nové navstév-
niky. Horolezectvi je téma, které tady chybi

a davno uz tu mélo byt. Prvni napad s horole-
zeckou expozici jsme méli jesté pred revoluci,
na zamku Hruba Skala. Pak se ale zamek
néjakym zdhadnym zpisobem zprivatizoval

a bylo po vSem. Od té doby stale hledame
zpusoby a prostory, kde bychom expozici

o horolezectvi mohli udélat. Hodné lidi méa
pocit, Ze to dlouho trva, ale ja nechci délat nic
polovi¢atého, myslim, Ze si v§ichni zaslou-
zime plnohodnotnou horolezeckou expozici.
To je také diivod, pro¢ jsme na projektu zacali
spolupracovat s kolegy z muzea v saském
Hohnsteinu. Mimo jiné i proto, Ze to byl pravé
horolezecky spolek z Hohnsteinu, ktery zacal
v Ceském réji 1ézt jako viibec prvni a k horole-
zectvi privedl i prvni mistni zajemce.

Hodné lidi si stale jesté mysli, Ze navstéva
muzea rovna se papuce, ticho a na nic
nesahat.

Zaprasena konzerva! Muzea se strasné
zmeénila - staly se z nich oteviené instituce,
které srozumitelné a pfitazlivym zptisobem
prezentuji vysledky své védecké prace —
vystavami, tviréimi dilnami, festivaly a celou
fadou dal$ich programt. Odménou pro nas
je zadjem navstévnikd a na ten si v Turnoveé
nemiZeme stézovat. |

Text: Petr Vondrich



REGIONALNI RECEPTY

Témét kazdy region ma svou gastronomickou

specialitu. Jak je na tom Liberecky kraj?
Dokazali byste navstéveé ze zahrani¢i doporu-
¢it nase typické regionalni jidlo? Smazeny syr
nebo kufte s broskvi to podle véeho nebudou...
Nastésti tu mame dva autory, kteif nam ve
svych kuchatkach poméhaji najit zapomenuté
kouzlo nasi regionalni kuchyné. Vladimira
Jakoubéova, feditelka Muzea Ceského raje

v Turnové, shromazduje dlouhodobé a sys-
tematicky tradi¢ni recepty z oblasti Pojizeri.
Harald Saul, $éfkuchar a spisovatel z némecké
Gery, pro zménu zaznamenal vzpominky na
krajské speciality od byvalych némeckych
obyvatel naseho regionu. Stejné jako obé
narodnosti i jejich kuchyné se ¢asto prolinaly
a vzajemné ovliviiovaly. Tady je nékolik zaji-
mavych tradi¢nich receptd z naseho kraje tak,
jak je oba autofi zachytili ve svych knihach:

MLIKACKA S BEJLIM

Po svazku jarni cibulky, stoviku, kerbliku

a petrzelky, 3 listy celeru, 3 IZice mdsla,

3 IZice hladké mouky, 2 1 zeleninového

vyvaru, pept, siil, hrnek zakysané smetany.
Bylinky posekame, cibulku nakrdjime na
platky a opeceme na masle. Pfidame mouku,
kratce osmahneme, pfidame polovinu bylinek,
zalijeme vyvarem, osolime, opepfime a vatime
15 min. Vmichdme zbylé bylinky a polévku
propasirujeme. Zjemnime kysanou smetanou.

PIVNi POLEVKA

1 IZice cukru krupice, 250 g Zitného chleba,
200 ml smetany, 11 svétlého piva, 1 Spetka
soli, kiira z pulky citronu.

Chléb nakrijime na malé kosticky, zalijeme
150 ml vody a polovinou piva a nechdme

asi 10-12 hodin odlezet. Pozvolna pak
varime asi 20 minut. Potom ho prolisujeme,
rozfedime zbylym pivem a je$té povarime.
Nakonec polévku zjemnime smetanou,
dochutime soli, cukrem a citronovou kirou.

HRACHOVY KUCMOCH

100 g hrachu, 100 g krupek, siil, skvarky,
1-2 strouzky Cesneku, majordnka, lZice
sddla, tuk a strouhanka na vymazdni

a vysypdni pekdce.

Prebrany a den pfedem namoceny hrach
uvatime domeékka. Krupky proplachneme
a uvaiime domékka. Prochladly hrach

a krupky spolu s drobné nakrajenymi
skvarky promichame. Ochutime ¢esnekem
utfenym se soli, majorankou a rozetfeme
do pekacku vymazaného tukem a vysy-
paného strouhankou. Pokapeme roz-
pusténym sadlem a v predehfaté troubé
zapeceme.

BRAMBOROVE KARBANATKY

500 g bramborii varenych ve slupce, 250

g strouhanky, 4 vejce, muskdtovy orisek,
Sunka, stil, sddlo.

Brambory oloupeme, prolisujeme a smi-
chame s rozslehanymi vejci, 200 g strou-
hanky a muskatovym ofiskem utfenym se
soli. Pripravime hutné tésto, do kterého
jesté pridame na kosticky nakrajenou Sunku
a vytvarujeme z néj karbanatky. Obalime je
ve zbylé strouhance a pozvolna usmazime
dozlatova na horkém sadle.

KRAJ. Priloha Libereckého kraje. Vychazi 11x ro¢né.

1| Jednim z opravdu tradi¢nich regionalnich pokrmd je
hrachovy kucmoch. Foto: Bohumil Jakoubé

2| Mezi osvédc¢ené klasiky v oblasti Pojizeii patfi
imlikacka s bejlim. Foto: Bohumil Jakoubé

3| Hruskova povidla se u nasich piedki tésila velké oblibé.
Foto: Lenka Sedlarova (www.mamincinyrecepty.cz)

4| Dvé kucharky, diky kterym mizeme oprasit ¢asto

davno zapomenuté pokrmy naseho regionu.

Foto: Nakladatelstvi Jakoub¢ a Bassermann
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VDOLKY S HRUSKOVYMI POVIDLY

1 balicek drozdi, 1 1Zicka cukru, 0,51
vlazného mléka, 1 kg hladké mouky, 50 g
madsla, 1 Zloutek, Spetka soli, 200 g hrusko-

vych povidel, tvrdy tvaroh.

Z drozdi, mléka a cukru nechame vzejit kva-
sek. Do misy prosijeme mouku se soli, pfi-
dame Zloutek, rozpusténé maslo a kvasek.
Zadélané tésto nechame asi hodinu kynout.
Z vykynutého tésta tvarujeme placky vysoké
asi pal centimetru. Na vymasténém plechu
je nechdme jesté ¢tvrt hodiny kynout

a potfeme trochou sladkého mléka. Pe¢eme
dozlatova (asi 20 minut pii 180 °C). Tésné
pred podavanim ozdobime vdolky povidly

a strouhanym tvarohem. [<

Text: Petr Vondrich
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